
 

 

МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ 

«СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА № 51 

С УГЛУБЛЁННЫМ ИЗУЧЕНИЕМ ЯПОНСКОГО ЯЗЫКА Г. ВЛАДИВОСТОКА» 

                                  ПРИКАЗ  

01.09.2023 г.                                  г. Владивосток                 № 040/1-А 

 

 

 

В соответствии с Федеральный закон от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации»; постановлением Главного государственного санитарного врача 

Российской Федерации от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических 

правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»; постановлением Губернатора Приморского 

края от 6 декабря 2018 года N 72-пг "О Порядке обеспечения обучающихся в 

государственных (краевых) и муниципальных образовательных организациях бесплатным 

питанием" (в редакции постановлений Губернатора Приморского края от 18 февраля 2019 

года N 12-пг, от 27 декабря 2019 года N 126-пг, от 26 мая 2020 года N 70-пг, от 26 августа 

2020 года N 119-пг, от 11 октября 2021 года N 102-пг, от 2 марта 2022 года N 18-пг); 

постановлением губернатора Приморского края от 27 июня 2022 года N 58-пг  

ПРИКАЗЫВАЮ: 

1. Утвердить  Положение об организации питания обучающихся  (Приложение 1). 

2. Утвердить программу производственного контроля (Приложение 2). 

      3.Утвердить состав бракеражной комиссии на 2023 – 20 24 учебный год (Приложение 3). 

     4.Утвердить План работы бракеражной комиссии на 2023 – 2024 учебный год 

(Приложение 4). 

5.Бракеражной комиссии заносить ежедневно в контрольный журнал результаты 

органолептической оценки приготовленной пищи членам комиссии. 

6.Представлять директору ежемесячный отчет о результатах проведенной работы. 

7. Работа бракеражной комиссии регламентируется Положением о бракеражной комиссии 

(Приложение 5). 

8. Контрактному управляющему разместить приказ на сайте Школы. 

11. Контроль исполнения настоящего приказа оставляю за собой. 

Директор  

МБОУ «СОШ № 51»                                                                 С.А. Пусовская 

 

 

Об утверждении локальных актов по 

организации и контролю питания  

 



 

 

Приложение 1 к приказу  

№ 040/1– А от 01.09.2023 г. 

Положение 
об организации питания обучающихся 

1. Общие положения 

1.1. Настоящее Положение об организации питания обучающихся в муниципальном 

бюджетном общеобразовательном  учреждении «Средняя общеобразовательная школа № 51 

с углублённым изучением японского языка г. Владивостока»  (далее – Положение) 

разработано в соответствие с нормативными документами: 

В соответствии с Федеральный закон от 29.12.2012 № 273-ФЗ «Об образовании в 

Российской Федерации»; постановлением Главного государственного санитарного врача 

Российской Федерации от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических 

правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к 

организации общественного питания населения»; постановлением Губернатора Приморского 

края от 6 декабря 2018 года N 72-пг "О Порядке обеспечения обучающихся в 

государственных (краевых) и муниципальных образовательных организациях бесплатным 

питанием" (в редакции постановлений Губернатора Приморского края от 18 февраля 2019 

года N 12-пг, от 27 декабря 2019 года N 126-пг, от 26 мая 2020 года N 70-пг, от 26 августа 

2020 года N 119-пг, от 11 октября 2021 года N 102-пг, от 2 марта 2022 года N 18-пг); 

постановлением губернатора Приморского края от 27 июня 2022 года N 58-пг.  

2. Положение устанавливает порядок организации питания обучающихся в 

муниципальном бюджетном общеобразовательном  учреждении «Средняя 

общеобразовательная школа № 51 с углублённым изучением японского языка г. 

Владивостока» (далее – школа), определяет условия, общие организационные принципы, 

правила и требования к организации питания, а также устанавливает меры социальной 

поддержки  для отдельных категорий обучающихся. 

3.  Действие настоящего Положения распространяется на всех обучающихся школы. 

2. Организационные принципы 

2.1. Организация  питания  учащихся  является  отдельным  обязательным  направлением 

деятельности образовательного учреждения.  



 

 

2.2.  Приказом директора школы из числа работников образовательного учреждения 

назначается ответственный за организацию питания в школе на текущий  учебный  год.   

2.3. Меню должно разрабатываться на период не менее 10 дней (с учетом режима 

организации) для каждой возрастной группы детей, согласованного в органах 

Роспотребнадзора. Питание детей должно осуществляться в соответствии с утвержденным 

меню. 

2.4. Допускается замена одного вида пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий на 

иные виды пищевой продукции, блюд и кулинарных изделий в соответствии с таблицей 

замены пищевой продукции с учетом ее пищевой ценности. Меню допускается 

корректировать с учетом климатогеографических, национальных, конфессиональных и 

территориальных особенностей питания населения, при условии соблюдения требований к 

содержанию и соотношению в рационе питания детей основных пищевых веществ. 

2.5. Для дополнительного обогащения рациона питания детей микронутриентами в 

эндемичных по недостатку отдельных микроэлементов регионах в меню должна 

использоваться специализированная пищевая продукция промышленного выпуска, 

обогащенные витаминами и микроэлементами, а также витаминизированные напитки 

промышленного выпуска. Витаминные напитки должны готовиться в соответствии с 

прилагаемыми инструкциями непосредственно перед раздачей. Замена витаминизации блюд 

выдачей детям поливитаминных препаратов не допускается. В целях профилактики 

йододефицитных состояний у детей должна использоваться соль поваренная пищевая 

йодированная при приготовлении блюд и кулинарных изделий. 

2.6. Меню должно предусматривать распределение блюд, кулинарных, мучных, 

кондитерских и хлебобулочных изделий по отдельным приемам пищи (завтрак, второй 

завтрак, обед, полдник). 

2.7. Исключение горячего питания из меню, а также замена его буфетной продукцией не 

допускается. 

2.8.  Для  организации  питания  учащихся  используются  специальные  помещения  

(пищеблок),  соответствующие  требованиям  санитарно- гигиенических норм и правил по 

следующим направлениям:   

•   соответствие числа посадочных мест столовой установленным нормам;   

•   наличие пищеблока, подсобных помещений для хранения продуктов;  



 

 

•  обеспеченность кухонной и столовой посудой, столовыми приборами в  необходимом 

количестве и в соответствии с требованиями СанПиН;   

•  наличие вытяжного оборудования, его работоспособность;   

• соответствие иным требованиям действующих санитарных норм и правил в Российской 

Федерации.  

2.9.  Администрация  школы  совместно  с  классными  руководителями  осуществляет  

организационную  и  разъяснительную  работу  с  обучающимися  и  законными  

представителями  с  целью  организации  горячего  питания  учащихся  на  платной  или  

бесплатной  основе (за счёт бюджетных средств  города Владивостока и Приморского края). 

2.10.  Для обучающихся образовательного учреждения предусматривается организация 

горячего питания на платной и бесплатной основе, а также реализация (свободная продажа) 

готовых блюд и буфетной продукции. 

2.11. Длительность промежутков между отдельными приемами пищи обучающимися не 

может превышать 3,5-4 часов. 

2.12.  Режим питания в школе определяется Постановлением Главного 

государственного санитарного врача Российской Федерации от 27.10.2020 № 32 «Об 

утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

«Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения». 

2.13.   Поставку  пищевых  продуктов  и  продовольственного  сырья  для  организации 

питания в школе осуществляют предприятия (организации),  специализирующиеся  на  

работе  по  поставкам  продуктов  питания  в  образовательные учреждения, с которыми 

заключаются контракты.   

2.14.   Директор  школы  является  ответственным  лицом  за  организацию  и  полноту охвата 

учащихся горячим питанием.   

2.15. По вопросам организации питания школа взаимодействует с родителями обучающихся, 

с муниципальным органом Управления образованием, территориальным органом 

Роспотребнадзора. 



 

 

2.16. Питание обучающихся организуется в соответствии с требованиями санитарных правил 

и норм устройства, содержания и организации учебно-воспитательного процесса 

утверждаемых в установленном порядке. 

2.2. Режим организации питания 

2.2.1. Режим питания устанавливается приказом директора школы в соответствии с 

санитарно-гигиеническими требованиями к организации питания. 

2.2.2. Горячее питание предоставляется в учебные дни пять дней в неделю – с 

понедельника по пятницу включительно.  

2.3. Условия организации питания 

2.3.1. Для создания условий организации питания в школе в соответствии с 

требованиями Постановления Главного государственного санитарного врача Российской 

Федерации от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и 

норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения»  предусматриваются помещения для приема, хранения и 

приготовления пищи. Помещения оснащаются механическим, тепловым и холодильным 

оборудованием, инвентарем, посудой и мебелью. 

2.3.2. Организация питания осуществляется в соответствии с Законом от 5 апреля 2013 

г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения 

государственных и муниципальных нужд». 

2.3.3. Для организации питания работники школы ведут и используют следующие 

документы: 

- график приема пищи с 01.09.2023 года; 

- списочный и количественный состав учащихся МБОУ «СОШ № 51», получающих 

бесплатное питание; 

- табель учёта питания детей; 

- программа производственного контроля; 

- положение о  бракеражной комиссии на 2023- 2024 учебный год; 

- план работы бракеражной комиссии на 2023- 2024 учебный год. 

2.4. Меры по улучшению организации питания. 

2.4.1. В целях совершенствования организации питания обучающихся администрация 

школы совместно с классными руководителями: 



 

 

– организует постоянную информационно-просветительскую работу по повышению 

уровня культуры питания школьников в рамках учебной деятельности и внеучебных 

мероприятий; 

– оформляет информационные стенды, посвященные вопросам формирования 

культуры питания; 

– проводит с родителями беседы, лектории и другие мероприятия, посвященные 

вопросам роли питания в формировании здоровья человека, обеспечения ежедневного 

сбалансированного питания, развития культуры питания и пропаганды здорового образа 

жизни, правильного питания в домашних условиях; 

– содействует созданию системы общественного информирования и общественной 

экспертизы организации школьного питания с учетом широкого использования потенциала 

попечительского совета и родительского комитета; 

– проводит мониторинг организации питания и направляет в муниципальный орган 

управления образованием сведения о показателях эффективности реализации мероприятий 

по совершенствованию организации школьного питания. 

2.4.2. Переоснащение и комплектование пищеблока производится с учетом 

выделенного бюджетом края и города финансирования и новых технологий. 

3. Порядок предоставления питания обучающимся 

3.1. Предоставление горячего питания 

3.1.1. Всем обучающимся 1 – 4 классов предоставляется горячее питание – завтрак/ 

полдник. Каждый учащийся 1 – 4 классов ежедневно получает 200 грамм молока.  

3.1.2. Для приема пищи в течение учебного дня выделяются  3  перемены 

длительностью до 20 минут каждая. 

3.1.3. Отпуск питания организуется по классам в соответствии с графиком, 

утверждаемым директором школы.  

3.1.4. График предоставления питания устанавливает директор школы самостоятельно 

с учетом возрастных особенностей обучающихся, числа посадочных мест в обеденном зале и 

продолжительности учебных занятий. 

3.1.5. Примерное 10-дневное меню разрабатывает и согласовывает с территориальным 

отделом Роспотребнадзора организатор питания. Директор принимает и визирует меню.  



 

 

3.1.6. Ежедневно меню вывешивается в обеденном зале. В меню указываются 

стоимость, названия кулинарных изделий, сведения об объемах блюд, энергетической 

ценности. 

3.2. Предоставление дополнительного питания 

3.2.1. Дополнительное питание предоставляется обучающимся на платной основе 

путем реализации буфетной продукции.  

3.2.2. Реализация буфетной продукции осуществляется только в буфетах и на 

пищеблоке школы в соответствии с требованиями санитарно-эпидемиологических норм. 

Буфет работает в течение всего учебного года. 

3.2.3. Ассортимент дополнительного питания формируется в соответствии с 

требованиями Постановления Главного государственного санитарного врача Российской 

Федерации от 27.10.2020 № 32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и 

норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения» и ежегодно перед началом учебного года 

согласовывается с территориальным отделом Роспотребнадзора. 

3.2.4. Администрация школы осуществляет контроль за необходимым ассортиментом 

буфетной продукции, ее соответствием гигиеническим требованиям, наличием 

соответствующей документации. 

 

4. Финансовое обеспечение 

4.1. Источники и порядок определения стоимости организации питания 

4.1.1. Финансирование питания обучающихся осуществляется за счет: 

-  федерального бюджета; 

–  краевого бюджета; 

           - местного бюджета; 

– собственных средств законных представителей учащихся.  

4.2. Организация питания за счет средств краевого и местного бюджетов. 

4.2.1. Бюджетные средства на организацию питания обучающихся выделяются в 

качестве меры социальной поддержки на финансовый год и не могут быть использованы на 



 

 

другие цели. Контроль за целевым использованием субсидий осуществляется в соответствии 

с действующим законодательством. 

5. Меры социальной поддержки 

5.1. Право на получение мер социальной поддержки возникает у следующих 

обучающихся: 

- обучающихся в 1 - 4 классах включительно (завтрак/полдник и молоко или 

кисломолочный продукт); 

- обучающихся в 5 - 11 классах включительно из многодетных семей (обед); 

- обучающихся в 5 - 11 классах включительно из семей, имеющих среднедушевой доход 

ниже величины прожиточного минимума, установленной в Приморском крае (обед); 

- обучающихся с ограниченными возможностями здоровья и детей-инвалидов (завтрак и 

обед); 

- дети, оказавшиеся в социально-опасном положении (завтрак/обед). 

5.4. Основанием для получения бесплатного питания обучающимися является 

предоставление документов, подтверждающих льготную категорию ребенка, представленных 

согласно списку, установленному в приложении к настоящему Положению. 

5.5. При возникновении права на льготу по двум и более основаниям учитывается 

источник финансирования предоставляемых льгот. В случае финансирования из одного 

источника родители выбирают один вариант льготы. В случае финансирования из разных 

источников предоставление льгот производится по обоим основаниям в пределах 

выделенных бюджетных ассигнований. При изменении основания предоставления льгот 

заявитель обязан в течение двух недель сообщить об этом в школу. 

5.6. При возникновении права на обеспечение льготным питанием обучающихся в 

течение учебного года заявление родителей (законных представителей) рассматривается в 

день регистрации. 

5.7. Списки обучающихся, поставленных на льготное питание, утверждаются 

приказом директора школы.  

5.8. Право на получение льготного питания наступает со следующего учебного дня 

после издания приказа директора школы и действует до окончания текущего учебного года. 

5.9. В случае возникновения причин для досрочного прекращения предоставления 

льготного питания обучающемуся директор школы издает приказ об исключении ребенка из 

списков обучающихся, питающихся льготно, с указанием этих причин. 



 

 

6. Обязанности участников процесса организации питания  

6.1. Директор школы: 

– ежегодно в начале учебного года издает приказ о предоставлении горячего питания 

обучающимся; 

– несет ответственность за организацию горячего питания обучающихся в 

соответствии с федеральными, региональными и муниципальными нормативными актами, 

федеральными санитарными правилами и нормами, уставом школы и настоящим 

Положением; 

– обеспечивает принятие локальных актов, предусмотренных настоящим Положением; 

– назначает из числа работников школы ответственных за организацию питания и 

закрепляет их обязанности в должностных инструкциях; 

– обеспечивает рассмотрение вопросов организации горячего питания обучающихся 

на родительских собраниях, заседаниях попечительского совета школы, а также 

педагогических советах; 

–  участвует в работе бракеражной комиссии; 

- участвует в работе общественного контроля. 

6.2. Ответственный за питание: 

– контролирует деятельность классных руководителей, организаторов питания и 

работников пищеблока; 

– формирует сводный список обучающихся для предоставления горячего питания; 

– обеспечивает учет фактической посещаемости обучающихся столовой, охват всех 

детей горячим питанием, контролирует ежедневный порядок учета количества фактически 

полученных обучающимися обедов по классам; 

– формирует список и ведет учет детей льготных категорий; 

– координирует работу в школе по формированию культуры питания; 

– осуществляет мониторинг удовлетворенности качеством питания; 

– вносит предложения по улучшению организации горячего питания; 

– ежемесячно сдаёт отчёты о фактически оказанной услуги по организации питания 

учащихся в отдел питания районной бухгалтерии. 



 

 

6.3. Заместитель директора по административно-хозяйственной части:  

– в рамках выделенных бюджетных средств обеспечивает своевременную 

организацию ремонта технологического, механического и холодильного оборудования;  

– участвует в работе  бракеражной комиссии. 

6.4. Повар и работники пищеблока: 

– выполняют обязанности в рамках должностной инструкции; 

– вправе вносить предложения по улучшению организации питания. 

6.5. Классные руководители: 

– ведут ежедневный табель учета полученных обучающимися обедов по форме, 

установленной в приложении № 3 к настоящему Положению; 

– не реже чем один раз в месяц предоставляют ответственному за организацию 

горячего питания в школе данные о количестве фактически полученных учащимися обедов; 

– осуществляют в части своей компетенции мониторинг организации горячего 

питания; 

– предусматривают в планах воспитательной работы мероприятия, направленные на 

формирование здорового образа жизни детей, потребности в сбалансированном и 

рациональном питании, систематически выносят на обсуждение в ходе родительских 

собраний вопросы обеспечения обучающихся полноценным питанием; 

– выносят на обсуждение на заседаниях попечительского совета школы, 

педагогического совета, совещаниях при директоре предложения по улучшению горячего 

питания. 

6.6. Родители (законные представители) обучающихся: 

– представляют подтверждающие документы в случае, если ребенок относится к льготной 

категории детей; 

– сообщают классному руководителю о болезни ребенка или его временном отсутствии в 

школе для снятия его с питания на период его фактического отсутствия, а также предупреждают 

медицинского работника, классного руководителя об имеющихся у ребенка аллергических 

реакциях на продукты питания; 

– ведут разъяснительную работу со своими детьми по привитию им навыков здорового 

образа жизни и правильного питания; 



 

 

– вносят предложения по улучшению организации горячего питания в школе; 

– вправе знакомиться с примерным и ежедневным меню; 

– могут быть вовлечены в общественный контроль за организацией питания учащихся. 

7. Контроль за организацией питания 

7.1. Текущий контроль за организацией питания осуществляют ответственные работники 

школы на основании программы производственного контроля, утвержденной приказом 

директора школы. 

7.2. Проверку качества готовой кулинарной продукции осуществляет бракеражная 

комиссия, деятельность которой регулируется Положением о бракеражной комиссии. Состав 

комиссии утверждается приказом директора школы. 

8. Ответственность 

8.1. Все работники школы, отвечающие за организацию питания, несут ответственность за 

вред, причиненный здоровью детей, связанный с неисполнением или ненадлежащим 

исполнением должностных обязанностей. 

8.2. Родители (законные представители) несут предусмотренную действующим 

законодательством ответственность за неуведомление школы о наступлении обстоятельств, 

лишающих их права на получение льготного питания для ребенка. 

8.3. Лица, виновные в нарушении требований организации питания, привлекаются к 

дисциплинарной и материальной ответственности, а в случаях, установленных 

законодательством Российской Федерации, – к гражданско-правовой, административной и 

уголовной ответственности в порядке, установленном федеральными законами. 

 

Табель учета питания обучающихся 

 

Дата: с «___»_________ 20 ___ г. по «___» _________ 20 ___ г. 

Класс: _________________. 

Всего в классе ____ человек, из них питается _____ человек (   процентов), в том числе: 

–  обучающихся из малообеспеченных семей; 

–  детей-инвалидов; 

– обучающихся с ограниченными возможностями здоровья; 

– детей, находящихся в социально опасном положении; 

–  из многодетных семей. 

 

Ф. И. О. дата дата дата дата дата итого кол-во 



 

 

обучающегося      дней 

льготная категория 
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Приложение 2 к приказу 

№ 040/1- А от 01.09.2023 г. 

Программа  

производственного контроля 

за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических 

(профилактических) мероприятий 

Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения «Средняя 

общеобразовательная школа № 51 с углублённым изучением японского языка г. 

Владивостока» 

Наименование 

юридического 

лица: 

Муниципального бюджетного общеобразовательного учреждения 

«Средняя общеобразовательная школа № 51 с углублённым изучением 

японского языка г. Владивостока»   (МБОУ «СОШ № 51») 

Ф. И. О. 

руководителя, 

телефон: 

Пусовская Светлана Александровна 

Юридический 

адрес: 
690048, г. Владивосток, ул. Вострецова, д. 9 

Фактический 

адрес: 
690048, г. Владивосток, ул. Вострецова, д. 9 

Количество 

работников: 
62 человека 

Количество 

обучающихся: 
815 человек 

Свидетельство о 

государственной 

регистрации 

           № 0000743 от 01.11.2017 

ОГРН 
1022501903720 

ИНН 
2538050066 

Лицензия на 

осуществление 

образовательной 

деятельности 

         № 0001527 от 19.12.2016 

          

1. Настоящая Программа  за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-

эпидемических (профилактических) мероприятий разработана на основании 



 

 

требований статьи 32 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-

эпидемиологическом благополучии населения» и постановлением главного санитарного 

врача от 13.07.2001 № 18 «О введении в действие Санитарных правил – СП 1.1.1058-01». 

2. Необходимые изменения, дополнения в программу производственного контроля вносятся 

при изменении вида деятельности, вводе в эксплуатацию новых помещений, реконструкции 

старых, других существенных изменениях деятельности юридического лица. 

3. Виды деятельности, которые осуществляет образовательная организация: 

начальное общее, основное общее и среднее общее образование; 

дополнительное образование детей и взрослых; 

4. Перечень официально изданных санитарных правил, методов и методик контроля 

факторов среды обитания в соответствии с осуществляемой деятельностью: 

Федеральный закон от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии 

населения»; 

Федеральный закон от 17.09.1998 № 157-Ф3 «Об иммунопрофилактике инфекционных 

болезней»; 

Федеральный закон от 21.11.2011 № 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в 

Российской Федерации»; 

Федеральный закон от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»; 

СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением 

санитарных правил и выполнением санитарно-эпидемиологических (профилактических) 

мероприятий»; 

СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям воспитания и 

обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

СП 2.2.3670-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда»; 

СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения»; 

СанПиН 2.1.3684-21 «Санитарно-эпидемиологические требования к содержанию территорий 

городских и сельских поселений, к водным объектам, питьевой воде и питьевому 



 

 

водоснабжению, атмосферному воздуху, почвам, жилым помещениям, эксплуатации 

производственных, общественных помещений, организации и проведению санитарно-

противоэпидемических (профилактических) мероприятий»; 

СанПиН 1.2.3685-21 «Гигиенические нормативы и требования к обеспечению безопасности и 

(или) безвредности для человека факторов среды обитания»; 

СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике 

инфекционных болезней»; 

СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности 

пищевых продуктов»; 

СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические 

требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»; 

ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»; 

ТР ТС 007/2011 «О безопасности продукции, предназначенной для детей и подростков»; 

ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»; 

ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; 

ТР ТС 023/2011 «Технический регламент на соковую продукцию из фруктов и овощей»; 

ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»; 

ТР ТС 025/2012 «О безопасности мебельной продукции»; 

ТР ТС 033/2013 «О безопасности молока и молочной продукции»; 

приказ от 31.12.2020 Минтруда России № 988н, Минздрава России № 1420н «Об 

утверждении перечня вредных и (или) опасных производственных факторов и работ, при 

выполнении которых проводятся обязательные предварительные медицинские осмотры при 

поступлении на работу и периодические медицинские осмотры»; 

приказ Минздрава России от 28.01.2021 № 29н «Об утверждении Порядка проведения 

обязательных предварительных и периодических медицинских осмотров работников, 

предусмотренных частью четвертой статьи 213 Трудового кодекса Российской Федерации, 

перечня медицинских противопоказаний к осуществлению работ с вредными и (или) 



 

 

опасными производственными факторами, а также работам, при выполнении которых 

проводятся обязательные предварительные и периодические медицинские осмотры»; 

5. Перечень работников, на которых возложены функции по осуществлению 

производственного контроля: 

№ п/п Фамилия, имя, отчество Занимаемая должность 

1 Пусовская Светлана Александровна Директор 

2 Онисич Дарья Валерьевнв Зам. директора по ВР 

3 Борухина ОксанаВикторовна Зам. директора по УВР 

4 Самохвалова Лилия Сергеевна 

Ответственный по 

 

питанию 

5   

6 
 

  

6. Профилактические мероприятия  

по осуществлению производственного контроля: 

Объект 

 

контроля 

Определяемые 

 

показатели 

Периодичность 

 

контроля 

Лица, 

 

проводящие 

 

контроль 

Нормативная 

 

документация 

Формы 

 

учета 

 

(регистрации

) 

 

результатов 

 

контроля 

Производственный контроль за благоустройством и санитарно-техническим состоянием территории, 

помещений, оборудования, проведением строительства, реконструкции, технического переоснащения 

и ремонтных работ 

Микроклимат 

Температура 

воздуха 

помещений 

Частота 

проветривания 

помещений 

Ежедневно 

Зам. 

директора по 

АХЧ 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СанПиН 

1.2.3685-21 

График 

проветривани

й 



 

 

Влажность 

воздуха склада 

пищеблока 

Журнал учета 

температуры 

и влажности 

на складе 

пищеблока 

Освещенность 

территории и 

помещений 

Наличие и 

состояние 

осветительных 

приборов 
1 раз в 3 дня 

Зам. 

директора по 

АХЧ  

СП 2.4.3648-

20 

Журнал 

визуального 

производствен

ного 

контроля  
Наличие, 

целостность и 

тип ламп 

 Шум 

Наличие 

источников 

шума на 

территории и в 

помещениях 

Ежемесячно 

Зам. 

директора по 

АХЧ 

СП 2.4.3648-

20 

Журнал 

результатов 

производствен

ного контроля 

Условия работы 

оборудования 

По плану 

техобслуживания 

Рабочий по 

обслуживани

ю здания, 

спецорганиза

ция (по 

необходимос

ти) 

СП 2.4.3648-

20, план 

техобслужив

ания 

Входной 

контроль 

поступающей 

продукции и 

товаров 

– наличие 

документов об 

оценке 

соответствия 

(декларация или 

сертификат); 

Каждая 

поступающая 

партия 

Зам. 

директора по 

АХЧ 

СП 2.4.3648-

20, ТР ТС 

007/201 

Журнал учета 

входного 

контроля 

товаров и 

продукции 

– соответствие 

упаковки и 

маркировки 

товара 

требованиям 

действующего 

законодательств

а и нормативов 

(объем 

информации, 



 

 

наличие текста 

на русском 

языке и т. д.); 

– соответствие 

товара 

гигиеническим 

нормативам и 

санитарным 

требованиям 

(наличие 

загрязняющих 

воздух веществ, 

возможность 

контакта с 

дезсредствами и 

т. д.) 

... 

     

Производственный контроль за организацией учебного процесса, режимами, процессами, методиками 

обучения и воспитания 

Режим 

образовательной 

деятельности 

Объем 

образовательной 

нагрузки 

обучающихся 

При составлении 

и пересмотре 

расписания 

занятий 

Зам. 

директора по 

УВР 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

1.2.3685-21 

Расписание 

уроков  

1 раз в неделю 

(выборочно) 

Зам. 

директора по 

УВР 

Классный 

журнал 

1 раз в неделю 

(выборочно) 

Зам. 

директора по 

УВР 

Классный 

журнал 

Ученическая 

мебель и 

оборудование 

Оценка 

соответствия 

ученической 

мебели росто-

возрастным 

особенностям 

детей и их 

расстановка в 

классах, 

кабинетах (не 

2 раза в год 

(август, январь) 

Медработни

к 

СанПиН 

1.2.3685-21, 

МР 2.4.0242-

21 

Журнал 

регистрации 

результатов 

производств

енного 

контроля 



 

 

менее 20% 

помещений) 

Маркировка 

мебели в 

соответствии с 

ростовыми 

показателями 

Каждая партия 

Заместитель 

директора по 

АХР 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

1.2.3685-21 

...           

Производственный контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) 

мероприятий, санитарным содержанием территории, помещений и оборудования 

  

Санитарное 

состояние 

помещений и 

оборудования 

Кратность и 

качество 

текущей уборки 

Ежедневно 

Зам. 

директора по 

АХЧ 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

График 

текущей 

уборки и 

дезинфекции 

помещений 

Кратность и 

качество 

генеральной 

уборки 

Ежемесячно, до 

31.12. 2021 года – 

еженедельно 

Зам. 

директора по 

АХЧ  

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СП 

3.1/2.4.3598-20 

Журнал 

учета 

проведения 

генеральной 

уборки 

Санитарно-

противоэпидемич

еский режим 

  

Дезинсекция 

Профилактика – 

ежедневно 

Зам. 

директора по 

АХЧ 

СанПиН 

3.3686-21 

Журнал 

регистрации 

результатов 

производств

енного 

контроля 

Обследование – 2 

раза в месяц. 

Уничтожение – 

по 

необходимости 

Спецорганиз

ация 

Дератизация 

Профилактика –

ежедневно 

Зам. 

директора по 

АХЧ 

СанПиН 

3.3686-21 Обследование – 

ежемесячно. 

Уничтожение – 

весной и осенью, 

Спецорганиз

ация 



 

 

по 

необходимости 

Санитарное 

состояние 

площадки для 

сбора отходов 

Вывоз ТКО и 

пищевых 

отходов 

При температуре 

плюс 4 °C и ниже 

– 1 раз в 3 дня. 

При температуре 

плюс 5 °C и выше 

– ежедневно 

Дворник, 

региональны

й оператор 

по 

обращению с 

ТКО 

СанПиН 

2.1.3684-21 

Журнал 

регистрации 

результатов 

производств

енного 

контроля 

Кратность 

промывки и 

дезинфекции 

контейнеров и 

контейнерной 

площадки 

При температуре 

плюс 4 °C и ниже 

– 1 раз в 20 дней. 

При температуре 

плюс 5 °C и выше 

– 1 раз в 5 дней 

Рабочие растворы 

дезсредств 

Содержание 

действующих 

веществ 

дезинфицирующ

их средств 

Ежедневно 

Зам. 

директора по 

АХЧ 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, СП 

2.4.3648-20 

Журнал 

учета 

расходовани

я дезсредств 

Внутренняя 

отделка 

помещений 

Состояние 

отделки 
Ежеквартально 

Рабочий по 

обслуживани

ю здания 

СП 2.4.3648-

20, план-

график 

технического 

обслуживания 

Журнал 

визуального 

производств

енного 

контроля 

...           

Производственный контроль организации питания. Контролируемые этапы технологических 

операций и пищевой продукции на этапах ее изготовления 

Закупка и 

приемка пищевой 

продукции и 

сырья 

Качество и 

безопасность 

поступивших 

продуктов и 

продовольствен

ного сырья 
Каждая партия 

Кладовщик, 

ответственн

ый за работу 

в 

ООО«Магис

траль 

Инвест» 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Декларации, 

свидетельств

а и другие 

документы о 

качестве и 

безопасност

и продукции 

Условия 

доставки 

продукции 

Справка 



 

 

транспортом 

Хранение 

пищевой 

продукции и 

продовольственн

ого сырья 

Сроки и условия 

хранения 

пищевой 

продукции 

Ежедневно 

Ответственн

ый по 

питанию, 

кладовщик 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Отчет 

Время смены 

кипяченой воды 

Ежедневно 1 раз 

каждые 3 часа 

Ответственн

ый по 

питанию 

График 

Температура и 

влажность на 

складе 

Ежедневно Кладовщик 

Журнал 

учета 

температуры 

и 

относительн

ой 

влажности 

Температура 

холодильного 

оборудования 

Журнал 

учета 

температуры 

Приготовление 

пищевой 

продукции 

Соблюдение 

технологии 

приготовления 

блюд по 

технологически

м документам 

Каждый 

технологический 

цикл 

Ответственн

ый по 

питанию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Отчет 

Поточность 

технологически

х процессов 

Повар 

Справка 

Температура 

готовности 

блюд 

Каждая партия Отчет 

Готовые блюда 

Суточная проба 
Ежедневно от 

каждой партии 
Повар 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Ведомость 

Дата и время 

реализации 

готовых блюд 

Каждая партия 

Ответственн

ый по 

питанию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Журнал 



 

 

Обработка 

посуды и 

инвентаря 

Содержание 

действующих 

веществ 

дезинфицирующ

их средств в 

рабочих 

растворах 

Ежедневно 
Медработни

к 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Журнал 

Обработка 

инвентаря для 

сырой и готовой 

продукции 

Ежедневно 

Ответственн

ый по 

питанию 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 
Отчет 

 

          

Производственный контроль за соблюдением личной гигиены и обучением работников 

Гигиеническая 

подготовка 

работников 

Прохождение 

работником 

гигиенической 

аттестации 

Для 

работников пище

блока – 

ежегодно. 

Для остальных 

категорий 

работников – 1 

раз в 2 года 

Зам. По АХР 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Личные 

медицинские 

книжки. 

Ведомость 

контроля 

своевременн

ости 

прохождени

я 

медосмотров 

и 

гигиеническ

ого обучения 

Состояние 

работников 

Количество 

работников 

пищеблока с 

инфекционными 

заболеваниями, 

повреждениями 

кожных 

покровов 

Ежедневно 
Медработни

к 

СанПиН 

2.3/2.4.3590-20 

Гигиеническ

ий журнал 

(сотрудники) 

Медосмотр 

Предварительный 

– при 

трудоустройстве; 

периодический – 

ежегодно 

Медработни

к 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, приказ 

Минздрава от 

28.01.2021 № 

Ведомость 

контроля 

своевременн

ости 

прохождени

я 



 

 

29н, приказ 

Минздрава, 

Минтруда от 

31.12.2020 № 

988н/1420н 

медосмотров 

и 

гигиеническ

ого обучения 

Профилактика 

заболеваний 
Вакцинация 

По 

национальному 

календарю 

профилактически

х прививок и при 

наличии решения 

санврача – по 

календарю 

профилактически

х прививок по 

эпидемическим 

показаниям 

Медработни

к 

СП 2.4.3648-

20, СанПиН 

2.3/2.4.3590-

20, приказ 

Минздрава от 

21.03. 2014 № 

125н 

Личные 

медицинские 

книжки 

...           

7. Перечни 

а) Перечень объектов производственного контроля, представляющих потенциальную опасность для 

человека и среды его обитания, в отношении которых необходима организация 

лабораторных исследований, испытаний:  

Наименование 

помещения 

Показатели 

исследования 

Объект 

исследования 

(обследования) 

Количество 

замеров 
Кратность 

Помещения 

пищеблока 

Микробиологические 

исследования проб 

готовых блюд на 

соответствие 

требованиям 

санитарного 

законодательства 

Салаты, сладкие 

блюда, напитки, 

вторые блюда, 

гарниры, соусы, 

творожные, яичные, 

овощные блюда 

2 – 3 блюда 

исследуемого 

приема пищи 

1 раз в квартал 

Калорийность, выход 

блюд и соответствие 

химического состава 

блюд рецептуре 

Суточный рацион 

питания 
1 1 раз в год 

Контроль проводимой 

витаминизации блюд 
Третьи блюда 1 блюдо 2 раза в год 



 

 

Микробиологические 

исследования смывов 

на наличие санитарно-

показательной 

микрофлоры (БГКП) 

Объекты 

производственного 

окружения, руки и 

спецодежда 

персонала 

10 смывов 1 раз в год 

Микробиологические 

исследования смывов 

на наличие 

возбудителей 

иерсиниозов 

Оборудование, 

инвентарь в 

овощехранилищах и 

складах хранения 

овощей, цехе 

обработки овощей 

5 – 10 смывов 1 раз в год 

Исследования смывов 

на наличие яиц 

гельминтов 

Оборудование, 

инвентарь, тара, 

руки, спецодежда 

персонала, сырые 

пищевые продукты 

(рыба, мясо, зелень) 

10 смывов 1 раз в год 

Исследования 

питьевой воды на 

соответствие 

требованиям 

санитарных норм, 

правил и 

гигиенических 

нормативов по 

химическим и 

микробиологическим 

показателям 

Питьевая вода из 

разводящей сети 

помещений: 

моечных столовой и 

кухонной посуды; 

цехах: овощном, 

холодном, горячем, 

доготовочном 

(выборочно) 

2 пробы 

По химическим 

показателям – 1 раз в 

год, 

микробиологическим 

показателям – 2 раза 

в год 

Исследование 

параметров 

микроклимата 

производственных 

помещений 

Рабочее место 2 

2 раза в год (в 

холодный и теплый 

периоды) 

Исследование уровня 

искусственной 

освещенности в 

производственных 

помещения 

Рабочее место 2 
1 раз в год в темное 

время суток 



 

 

Исследование уровня 

шума в 

производственных 

помещениях 

Рабочее место 2 

1 раз в год, а также 

после реконструкции 

систем вентиляции; 

ремонта 

оборудования, 

являющегося 

источником шума 

Помещения 

для детей и 

работников 

Оценка параметров 

микроклимата 

(температура, 

относительная 

влажность) 

Классы, кабинеты, 

спортивный зал, 

мастерские 

Не менее 10% 

помещений 

2 раза в год (в 

холодный и теплый 

периоды) 

Оценка состояния 

воздушной среды 

помещений 

Классы, кабинеты, 

классы ПЭВМ, 

мастерские, залы 

спортивный, 

музыкальный 

Не менее 10% 

помещений 

После ремонтных 

работ, установки 

новой мебели 

Контроль уровня 

искусственной 

освещенности, 

пульсации 

Классы, кабинеты, 

оборудованные 

персональными 

ЭСО, мастерские, 

залы спортивный, 

музыкальный 

Не менее 20% 

помещений 

1 раз в год, в темное 

время суток 

Оценка параметров 

электрических, 

магнитных, 

электромагнитных 

полей 

Классы и кабинеты 

с ЭСО, мастерские 

(при наличии ЭСО) 

Не менее 20% 

классов и 

кабинетов, 

100% 

мастерских 

1 раз в год 

Оценка параметров 

шума 

Классы и кабинеты 

с ЭСО,  

Не менее 10% 

помещений, 

подлежащих 

оценке 

1 раз в 2 года 

    

б) Перечень скоропортящихся продуктов, которые представляют потенциальную 

опасность: кефир, сметана, молоко, трубочки с кремом. 

в) Перечень должностей работников, подлежащих медицинским осмотрам, профессиональной 

гигиенической подготовке и аттестации. 



 

 

Профессия 

Количество 

 

работников 

Характер производимых 

 

работ и вредный фактор 

Кратность 

 

медосмотра 

Кратность 

 

подготовки 

Педагоги 36 

Работы в образовательных 

организациях 

1 раз в год 
1 раз в 2 

года 

Перенапряжение голосового 

 

аппарата, обусловленное 

 

профессиональной деятельность

ю 

Директор 1 

Работы в образовательных 

организациях 

1 раз в год 
1 раз в 2 

года 
Зрительно напряженные работы, 

связанные с непрерывным 

слежением за экраном 

видеотерминала 

Заместитель 

директора по АХЧ 
1 

Работы в образовательных 

организациях 

1 раз в год 
1 раз в 2 

года 

Подъем и перемещение 

груза вручную 

Работа, связанная с мышечным 

напряжением 

Делопроизводитель 1 
Работы в образовательных 

организациях 
1 раз в год 

1 раз в 2 

года 

Работники пищеблока 7 
Работы в образовательных 

организациях 
1 раз в год ежегодно 

г) Перечень форм учета и отчетности, установленной действующим законодательством по вопросам, 

связанным с осуществлением производственного контроля. 

Наименование форм учета и 

 

Периодичность 

 

Ответственное лицо 



 

 

отчетности заполнения 

Журнал учета температурного режима в 

 

холодильном оборудовании 

Ежедневно 
Ответственный по 

питанию 

Журнал учета температуры и влажности в 

складских помещениях 

Ежедневно 
Ответственный по 

питанию 

Гигиенический журнал (сотрудники) 

Ежедневно перед началом 

рабочей смены 

работников 

Медработник 

Ведомость контроля за рационом питания Ежедневно Медработник  

График смены кипяченой воды 

Не реже 1 раза каждые 3 

часа 

Ответственный по 

питанию 

Журнал регистрации результатов 

производственного контроля 
По факту Директор 

Журнал учета расходования дезсредств Ежедневно Зам. директора по АХЧ 

Ведомость контроля за рационом  питания Ежедневно 
Ответственный по 

питанию 

Журнал учета проведения генеральной уборки Ежемесячно Зам. директора по АХЧ 

Гигиенический журнал (сотрудники) Ежедневно Медработник 

Ведомость контроля своевременности 

прохождения медосмотров и гигиенического 

обучения 

По факту Специалист по кадрам 

Классный журнал 

1 раз в неделю 

 

(выборочно) 

Зам. директора по УВР 

...     

д) Перечень возможных аварийных ситуаций, связанных с остановкой 

производства, нарушениями технологических процессов, иных создающих угрозу санитарно-

эпидемиологическому благополучию населения ситуаций, при возникновении которых 



 

 

осуществляется информирование населения, органов местного самоуправления, органов, 

уполномоченных осуществлять государственный санитарно-эпидемиологический надзор. 

Перечень возможных 

 

аварийных ситуаций 

Первоочередные мероприятия, 

 

направленные на ликвидацию 

Ответственное 

 

должностное лицо 

Пожар 

Сообщить в пожарную службу, 

вывести людей в безопасное место, 

использовать огнетушители 

Первый обнаруживший 

Перебои в подаче 

 

электроэнергии в работе 

 

систем водоснабжения, 

 

канализации, отопления, 

 

печи 

Сообщить в соответствующую службу Зам. директора по АХЧ 

Нарушение изоляции, 

 

обрыв электропроводов 

Сообщить в соответствующую 

службу, заменить электропроводку 
Зам. директора по АХЧ 

Другие аварийные 

 

ситуации 

Сообщить в соответствующую службу 

Зам. директора по АХЧ 

Ответственный по 

 

питанию 

Директор 

...     

Программу разработали: 

 Директор    
    

Пусовская 
  



 

 

          

     

ГРАФИК 

проведения  контрольных мероприятий на 

пищеблоке  в 2023 - 2024  учебном году 

Дата проведения Время 

проведения 

Перечень  мероприятий 

Периодически (но не 

реже 1 раза в квартал) 

В течение 

дня 
1) соответствием ежедневного меню (меню-

раскладки) примерному меню по набору блюд, 

требования СанПиН по составу и выходу блюд, 

соответствие веса порций меню, вкусовым 

качеством предлагаемых блюд; 

отсутствием в меню запрещенных к 

реализациям детских организаций документов; 

 

  2) соблюдением культуры обслуживания 

обучающихся; 

санитарным состояниям обеденного зала и 

пищеблока; 

своевременностью ведения бракеражного 

журнала. 

 

  3) проверку за поступающими на пищеблок 

продуктами питания: наличие 

сопроводительных документов на поступающее 

сырьё и продуктов питания, подтверждающих 

их качество и безопасность сроки реализации 

продуктов. В случае выявления нарушений 

потребовать от Организации добровольного 

изъятия пищевых продуктов из оборота до 

установления нарушений.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Приложение 3 к приказу  

№ 040/1– А от 01.09.2023 г. 

 

СОСТАВ 

бракеражной комиссии на 2023- 2024 учебный год 

В целях соблюдения технологии приготовления пищи и использования качественного ассортимента 

продуктов питания, в школе создана бракеражная комиссия в составе:  

I. Создать бракеражную комиссию в составе: 

1. Топол М. В., председатель комиссии. 

2. Мироненко Т. А. – учитель начальных классов. 

3. Мансурова Е. М. - учитель математики. 
 

II. Данная бракеражная комиссия осуществляет свои полномочия с 01.09.2023 г. по 25.05.2024 г. 

III. Членам комиссии ежедневно заносить в Журнал бракеража готовой продукции результаты 

органолептической оценки приготовленной пищи. 

IV. Членам комиссии разработать план работы комиссии на 2023 – 2024 учебный год. 

V. Работа бракеражной комиссии регламентируется Положением о бракеражной комиссии. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

Приложение 4 к приказу  

№ 040/1– А от 01.09.2023 г. 

 

ПЛАН 

           работы бракеражной комиссии на 2023 – 2024 учебный год 
 

Мероприятия Сроки выполнения Ответственный 

Проведение организационных 

совещаний 

3 раза в год Председатель комиссии 

Отслеживание составления меню с 

двухнедельным меню 

Ежедневно Члены комиссии 

Контроль сроков реализации 

продуктов 

1 раз в месяц Члены комиссии в присутствии 

технолога компании 

организатора питания 

Контроль санитарно-

гигиенического состояния 

пищеблока 

Постоянно Член комиссии  

Разъяснительная работа с 

педагогами 

Каждую четверть Председатель комиссии 

Работа с родителями (на родительских 

собраниях) 

2 раза в год Классные руководители 

Отчет на заседании общественного 

контроля за питанием обучающихся о 

проделанной работе комиссии 

май Председатель комиссии 



 

 

Приложение 5 к приказу  

№ 040/1– А от 01.09.2023 г. 

 

ПОЛОЖЕНИЕ 

 о бракеражной комиссии МБОУ 

 «СОШ № 51» 

 

1. Общие положения 

1.1. Основываясь на принципах единоначалия и коллегиальности управления 

образовательным учреждением, а также в соответствии с уставом школы в целях 

осуществления контроля организации питания детей, качества доставляемых продуктов и 

соблюдения санитарно-гигиенических требований при приготовлении и раздаче пищи в 

МБОУ «СОШ № 51» создается и действует бракеражная комиссия. 

1.2. Бракеражная комиссия работает в тесном контакте с администрацией МБОУ «СОШ № 

51», с поставщиком -  организатором питания, родительской общественностью. 

2. Порядок создания бракеражной комиссии и её состав 

2.1. Бракеражная комиссия создается общим собранием МБОУ «СОШ № 51». Состав 

комиссии, сроки ее полномочий утверждаются приказом директора МБОУ «СОШ № 51». 

2.2. Бракеражная комиссия состоит из 3-4 членов. В состав комиссии могут входить: 

• заместитель директора; 

• ответственный за организацию питания в школе; 

• представитель компании поставщика питания; 

• учителя – предметники; 

• родительская общественность; 

• медработники, работающие в школе по договору с поликлиникой.  

3. Полномочия комиссии 

Бракеражная комиссия школы: 

• осуществляет контроль соблюдения санитарно-гигиенических норм 

при транспортировке, доставке и разгрузке продуктов питания; 

• проверяет на пригодность складские и другие помещения для хранения продуктов 

питания, а также условия их хранения; 

• ежедневно следит за правильностью составления меню; 

• контролирует организацию работы на пищеблоке; 



 

 

• осуществляет контроль сроков реализации продуктов питания и 

качества приготовления пищи; 

• проверяет соответствие пищи физиологическим потребностям детей в основных 

пищевых веществах; 

• следит за соблюдением правил личной гигиены работниками пищеблока; проводит 

органолептическую оценку готовой пищи, т. е. определяет ее цвет, запах, вкус, 

консистенцию, жесткость, сочность и т. д.; 

проверяет соответствие объемов приготовленного питания объему разовых порций 

и количеству детей. 

 

4. Оценка организации питания в школе 

4.1. Результаты проверки выхода блюд, их качества отражаются в бракеражном журнале. 

В случае выявления каких-либо нарушений, замечаний бракеражная комиссия вправе 

приостановить выдачу готовой пищи до принятия необходимых мер по устранению 

замечаний. 

4.2. Замечания и нарушения, установленные комиссией в организации питания детей, 

заносятся в бракеражный журнал. 

4.3. Администрация школы обязана содействовать деятельности бракеражной комиссии и 

принимать меры к устранению нарушений и замечаний, выявленных комиссией. 

Срок действия данного положения не ограничен. 
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