
МУНИЦИПАЛЬНОЕ БЮДЖЕТНОЕ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ 

УЧРЕЖДЕНИЕ «СРЕДНЯЯ ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ ШКОЛА № 51 

С УГЛУБЛЁННЫМ ИЗУЧЕНИЕМ ЯПОНСКОГО ЯЗЫКА Г. 

ВЛАДИВОСТОКА» 

 

                                  ПРИКАЗ  

01.09.2023 г.                                  г. Владивосток                 № 042/1-А 

 

 

 

 

В целях улучшения качества питания обучающихся в МБОУ «СОШ № 51», повышения 

эффективности системы контроля качества питания обучающихся, руководствуясь Федеральным 

законом от 29.12.2012 г. №273-ФЗ «Об образовании в Российской Федерации», Методическими 

рекомендациями МР 2.4.0180-20 "Родительский контроль за организацией питания детей в 

общеобразовательных организациях", утверждёнными Федеральной службой по надзору в сфере 

защиты прав потребителей и благополучия человека от 18.05.2020 года; уставом МБОУ «СОШ № 

51» 

ПРИКАЗЫВАЮ: 

 

1.  Утвердить состав общественного контроля за питанием обучающихся на 2023 – 2024  

учебный год (Приложение 1). 

 

2. Утвердить Положение об общественном  контроле за питанием обучающихся 

(Приложение 2). 

3. Утвердить план работы общественного контроля за питанием обучающихся на 2023 – 

2024 учебный год (Приложение 3). 

4. Утвердить график проведения контроля организации питания (Приложение 4). 

5. Работа общественного контроля за питанием обучающихся регламентируется 

Положением об общественном контроле за питанием обучающихся. 

6. В соответствии с основными направлениями деятельности общественного контроля за 

питанием обучающихся и его основными задачами являются анализ и контроль: 

Об утверждении локальных актов по 

организации и контролю питания  

 



- за правильной организацией питания детей; 

- за качеством полученных продуктов, условиями их хранения и сроками реализации; 

- за выполнением натуральных норм продуктов питания; 

- за качеством приготовления пищи; 

- за освоением денежных средств, выделяемых на питание администрацией края; 

- за санитарным состоянием пищеблока; 

- за освещением вопросов организации питания с родительской общественностью. 

7. Контроль исполнения настоящего приказа оставляю за собой. 

 

Директор  

МБОУ «СОШ № 51»                                                                 С.А. Пусовская 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Приложение 1 к приказу  

№ 42/1 – А от 01.09.2023 г. 

СОСТАВ 

общественного контроля за питанием обучающихся 

 

1. Член общественного контроля за питанием обучающихся – Масленникова 

Мария Николаевна, член родительского совета школы. 

2. Член общественного контроля за питанием обучающихся -   Сафонова Ирина 

Сергеевна., член родительского совета школы. 

3. Член общественного контроля за питанием обучающихся -   Петько Анна 

Борисовна, член родительского совета школы. 

4. Член общественного контроля за питанием обучающихся -   Картавых 

Екатерина Владимировна., член родительского совета школы. 

ОСНОВНЫЕ НАПРАВЛЕНИЕ РАБОТЫ СРОКИ 

1. Контроль за соблюдением норм личной гигиены 

сотрудниками пищеблока (наличие мед. книжек, 

опрятность, чистота одежды); 

2. Проверка соблюдения графика работы столовой, графика 

дежурства учителей. 

3. Товарное соседство в холодильных ларях. 

3-4 неделя 

сентября 

1. Организация и проведение опроса учащихся по 

улучшению работы столовой. 

2. Входной производственный контроль при закладке 

продуктов. 

3-4 неделя 

октября 

1. Проверка качества готовой продукции (выходной 

производственный контроль); 

2. Контроль за санитарным состоянием пищеблока (чистота 

посуды, обеденного зала, подсобных помещений) 

4 неделя 

ноября 

1. Проверка целевого использования продуктов питания и 

готовой продукции в соответствии с предварительным 

заказом; 

2. Проверка помещений для хранения продуктов, 

соблюдение условий и сроков хранения продуктов 

3 неделя 

декабря 

 

 

 



Приложение 2 к приказу  

№ 42/1 – А от 01.09.2023 г. 

 

Положение 

об общественном контроле за организацией и качеством питания в 

муниципальном бюджетном общеобразовательном учреждении «Средняя 

общеобразовательная школа № 51 с углублённым изучением японского 

языка г. Владивостока» 

 

1. Общие положения 

 

1.1. Настоящее Положение об общественном контроле за организацией и качеством 

питания обучающихся в муниципальном бюджетном общеобразовательном  учреждении 

«Средняя общеобразовательная школа № 51 с углублённым изучением японского языка г. 

Владивостока»,  а (далее – Положение) регулирует деятельность  группы общественного 

контроля организации и качества питания в муниципальном бюджетном 

общеобразовательном  учреждении «Средняя общеобразовательная школа № 51 с 

углублённым изучением японского языка г. Владивостока»  (далее – МБОУ «СОШ № 51»). 

1.2. Группа общественного контроля организации и качества питания (далее -  

группа общественного контроля)  – это группа представителей родительской общественности 

численностью не более 5 человек. 

1.3. Группа общественного контроля  является общественным органом, созданным с 

целью оказания практической помощи работникам МБОУ «СОШ № 51» в осуществлении 

контроля организации и качества питания обучающихся и формируется на основании 

личного заявления/устного обращения в администрацию школы.  

1.4. Группы общественного контроля  организуются в целях: 

 - обеспечения сбалансированного питания обучающихся МБОУ «СОШ № 51»;  

- охраны и укрепления их физического и психического здоровья; 



- осуществления контроля за созданием необходимых условий для организации 

питания в МБОУ «СОШ № 51». 

1.5. Деятельность групп общественного контроля осуществляется с учётом 

требований действующего законодательства Российской Федерации, а также  в соответствии 

с: 

- требованиями, установленными санитарно-эпидемиологическими правилами и 

нормативами Санитарно-эпидемиологические правила и нормы СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

"Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения" утвержденные Постановлением Главного государственного санитарного врача 

России от 27.10.2020 № СанПиН 2.3/2.4.3590-20, 32, 2.3/2.4.3590-20, Санитарно-

эпидемиологические правила и нормативы Главного государственного санитарного врача 

России от 27.10.2020 № СанПиН 2.3/2.4.3590-20, 32, 2.3/2.4.3590-20 

Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 

"Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания 

населения" 

- уставом МБОУ «СОШ № 51»; 

- настоящим Положением. 

1.6. Группы общественного контроля создаются  на основании приказа руководителя 

МБОУ «СОШ № 51» сроком на один учебный год. 

2. Задачи группы общественного контроля 

 

Перед группой общественного контроля стоят следующие задачи: 

2.1.  Контроль соблюдения меню и рационов питания обучающихся.  

2.2. Контроль соответствия питания возрастным физиологическим потребностям 

школьников в пищевых веществах и энергии, а также принципам рационального и 

сбалансированного питания. 

  2.3. Контроль организации питания, в т. ч.: 

- выполнение норм выхода и качества блюд; 

- своевременность приготовления и сроки реализации приготовленных блюд; 

- соблюдение сроков завоза продуктов, соответствие количества продукции 

накладной, качество поставляемых продуктов; 

- обоснованность замены блюд; 

- технология приготовления питания; 

- температура подаваемых блюд;  



- культура организации питания; 

- количество пищевых отходов; 

- сохранность и правила хранения продуктов; 

- калорийность питания. 

2.4. Координация деятельности  администрации МБОУ «СОШ № 51» и поставщика 

услуги по организации питания обучающихся в МБОУ «СОШ № 51». 

 

3. Организационные методы, виды и формы контроля. 

3.1. Контроль осуществляется с использованием следующих методов: 

 - изучение документации; 

 - обследование объекта; 

 - наблюдение за организацией производственного процесса и процесса питания в  группах; 

 - беседа с персоналом; 

- инструментальный метод (с использованием контрольно-измерительных приборов)   и иных 

правомерных методов, способствующих достижению цели контроля. 

3.2.  Контроль осуществляется в виде плановых или оперативных проверок. 

3.3.  Плановые  проверки осуществляются в соответствии с 

утвержденным  директором МБОУ «СОШ № 51»  планом - графиком на учебный год. 

3.4. Оперативные проверки проводятся  с целью получения информации о ходе и 

результатах организации питания в МБОУ «СОШ № 51». Результаты оперативного контроля 

требуют оперативного выполнения предложений и замечаний, которые сделаны 

проверяющими в ходе изучения вопроса. 

3.5. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль по организации 

питания в  МБОУ «СОШ № 51»  проводится в виде тематической проверки. 

4. Направления деятельности группы общественного контроля 

 

4.1. Группа общественного контроля организует: 

- консультативную работу для родителей (законных представителей);  

- плановый систематический анализ организации питания, хранения продуктов.  

4.2.Группа общественного контроля контролирует: 



- работу пищеблока (материальную базу пищеблока, санитарно-эпидемиологический 

режим, технологию приготовления продуктов, качество и количество пищи, маркировку 

тары, соблюдение графика выдачи пищи);  

- организацию питания обучающихся (соблюдение режима питания, доставку и 

раздачу пищи, гигиену приема пищи, качество и количество пищи, оформление блюд, 

маркировку посуды);  

- ведение документации по организации питания.  

5. Права группы общественного контроля 

Группа общественного контроля имеет право: 

5.1. Выносить на обсуждение конкретные предложения по организации питания в 

МБОУ «СОШ № 51», контролировать выполнение принятых решений. 

5.2. Давать рекомендации, направленные на улучшение питания в МБОУ «СОШ № 

51». 

5.3. Ходатайствовать перед администрацией МБОУ «СОШ № 51»  о поощрении или 

наказании работников, связанных с организацией питания. 

 

6. Ответственность группы общественного контроля 

Группа общественного контроля несет ответственность: 

6.1. За принятие решений по вопросам, предусмотренным настоящим Положением, и в 

соответствии с действующим законодательством РФ. 

6.2. Установление взаимоотношений с родителями (законными представителями) 

обучающихся в вопросах организации качественного питания в МБОУ «СОШ № 51». 

6.3. Члены родительской общественности, входящие в группу общественного 

контроля, которые систематически не принимают участия в работе, могут быть переизбраны 

попечительским советом  МБОУ «СОШ № 51». 

 

7. Документация группы общественного контроля 

7.1. Работа группы общественного контроля оформляются Актом общественного 

контроля. 

 

 

 

 



Приложение 3 к приказу  

№ 42/1 – А от 01.09.2023 г. 

ПЛАН РАБОТЫ ГРУППЫ ОБЩЕСТВЕННОГО КОНТРОЛЯ 

 ЗА ОРГАНИЗАЦИЕЙ И КАЧЕСТВОМ ПИТАНИЯ 

в МБОУ «СОШ № 51» 

 на 2023 – 2024 учебный год  
 

Система организации питания в школе ставит перед собой следующие 

задачи: 

- обеспечить учащимся полноценное горячее питание; 

- следить за калорийностью и сбалансированностью питания; 

- прививать учащимся навыки здорового образа жизни; 

- развивать здоровые привычки и формировать потребность в здоровом образе 

жизни; 

- формировать культуру питания и навыки самообслуживания. 

 

Общественный контроль раз в неделю наблюдает: 

1. Как дети входят в зал, как рассаживаются за столы, как ведут себя за столом, 

какова культура приема пищи, кто убирает посуду, как дети покидают 

обеденный зал, вид обслуживания: кто и когда накрывает на столы, кто 

сопровождает детей, и т.д.; 

2.Изучает меню и сравнивает его с фактическим набором блюд. 

3.Снимает пробу блюд и даёт оценку их вкусовых качеств. 

4.Изучает 10-дневное меню и выяснит: 

разнообразие блюд, наличие и разнообразие овощного меню, подсчитайте 

калорийность по составу продуктов и сравните с рекомендуемыми 



нормативами, стоимость завтраков и обедов и ее обоснованность, где столовая 

закупает продукты питания и как они хранятся. 

5.Наблюдает за организацией школьным питанием: 

наличие графика работы столовой, есть ли льготное питание школьников, кто 

получает бесплатное молоко, организация дежурства, как организовано 

обучение детей культуре питания, какая работа проводится с родителями о 

правильном питании школьников. 

7.Анализирует и актирует полученные факты и совместно с администрацией 

школы решает, что должны делать администрация, родители, работники 

пищеблока в деле улучшения питания учащихся, определите сроки исполнения. 

ОСНОВНЫЕ НАПРАВЛЕНИЕ РАБОТЫ СРОКИ 

4. Контроль за соблюдением норм личной гигиены 

сотрудниками пищеблока (наличие мед. книжек, 

опрятность, чистота одежды); 

5. Проверка соблюдения графика работы столовой, 

графика дежурства учителей. 

6. Товарное соседство в холодильных ларях. 

3-4 неделя 

сентября 

3. Организация и проведение опроса учащихся по 

улучшению работы столовой. 

4. Входной производственный контроль при закладке 

продуктов. 

3-4 неделя 

октября 

3. Проверка качества готовой продукции (выходной 

производственный контроль); 

4. Контроль за санитарным состоянием пищеблока 

(чистота посуды, обеденного зала, подсобных 

помещений) 

4 неделя 

ноября 

3. Проверка целевого использования продуктов питания 

и готовой продукции в соответствии с 

предварительным заказом; 

4. Проверка помещений для хранения продуктов, 

соблюдение условий и сроков хранения продуктов 

3 неделя 

декабря 

 

 

 



 

ПРОГРАММА ПО ОСУЩЕСТВЛЕНИЮ КОНТРОЛЯ ПИТАНИЯ  

 

ОБУЧАЮЩИХСЯ В  МБОУ «СОШ № 51» 

 

 на 2023 – 2024 учебный год  
 

1.1. Входной контроль качества и безопасности поступающего на пищеблоки 

продовольственного сырья и пищевых продуктов 

 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

1.1 Документация поставщика на 

право поставок 

продовольствия 

При заключении 

договоров 1 раз в 

год 

директор Договор с 

поставщиком 

1.2 Сопроводительная 

документация на пищевые 

продукты 

Каждой 

поступающей 

партии 

Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания 

Товарно-

транспортные 

накладные. Журнал 

бракеража сырой 

продукции 

1.3 Условия транспортировки Каждой 

поступающей 

партии 

Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания 

Акт (при выявлении 

нарушений условий 

транспортировки) 

 

2. Контроль качества и безопасности выпускаемой готовой продукции 

 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

2.1 Соответствие объема 

вырабатываемой продукции 

ассортиментному перечню 

и производственным 

мощностям пищеблока 

Ежемесячно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания 

Ассортиментный 

перечень 

вырабатываемой 

продукции. 

2.2 Качество готовой 

продукции 

Ежедневно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Медсестры 

Бракеражный журнал 

готовой продукции 

2.3 Суточная проба Ежедневно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания 

Журнал бракеража 

готовой продукции 

 

3. Контроль за рационом питания учащихся, соблюдением санитарных правил 

технологического процесса 
 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

3.1 Рацион питания 1 раз в 10 дней Комиссия по 

контролю за 

Примерное меню, 

согласованное с 



организацией и 

качеством питания 

СанПин 

Ассортиментный 

перечень 

3.2 Наличие нормативно-

технической и 

технологической 

документации 

1 раз в 6 месяцев Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания 

Сборники рецептур, 

технологические и 

калькуляционные 

карты, ГОСты 

3.3 Первичная и 

кулинарная обработка 

продукции 

Каждая партия Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания 

Сертификат 

соответствия и 

санитарно-

эпидемиологическое 

заключение на 

пищеблок. Инструкции, 

журналы, графики 

3.4 Тепловое 

технологическое 

оборудование 

1 раз в 6 месяцев Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Зам. директора по 

УР  

Журнал регистрации 

температуры теплового 

оборудования 

3.5 Контроль 

достаточности тепловой 

обработки блюд 

Каждая партия Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Медсестры  

Журнал бракеража 

готовой продукции 

3.6 Контроль  за потоками 

сырья, полуфабрикатов 

и готовой продукции, за 

потоками чистой и 

грязной посуды 

Ежедневно  Комиссия по 

контролю  за 

организацией и 

качеством питания. 

Медсестры  

Сертификат 

соответствия и 

санитарно-

эпидемиологическое 

заключение на 

пищеблок 

 

4. Контроль за соблюдением условий и сроков хранения продуктов (сырья, 

полуфабрикатов и готовой кулинарной продукции) 

 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

4.1 Помещения для 

хранения продуктов, 

соблюдение условий и 

сроков хранения 

продуктов 

Ежедневно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Зам. директора по 

УР  

Санитарный журнал 

пищеблока. Журнал 

температурного режима 

и относительной 

влажности 

4.2 Холодильное 

оборудование 

(холодильные и 

морозильные камеры) 

Ежедневно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Зам. директора по 

УР  

Журнал 

температурного режима 

 

 



 

5. Контроль за условиями труда сотрудников и состоянием производственной 

среды пищеблоков 

 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

5.1 Условия труда. 

Производственная 

среда 

Ежедневно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания.  

Визуальный 

контроль 

 

6. Контроль за состоянием помещений пищеблоков 

 (производственных, складских, подсобных), инвентаря и оборудования 

 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

6.1 Производственные, 

складские, подсобные 

помещения и их 

оборудование 

Ежедневно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Зам. директора по УР  

Визуальный 

контроль 

6.2 Инвентарь и 

оборудование 

пищеблока 

1 раз в год Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Зам. директора по УР  

Визуальный 

контроль 

 

7. Контроль за выполнением санитарно-противоэпидемических мероприятий на 
пищеблоке 

 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

7.1 Сотрудники пищеблока Ежедневно  Комиссия по 

контролю за 

организацией и 

качеством питания. 

Медсестры  

Медицинские 

книжки 

сотрудников. 

Журнал осмотра 

сотрудников на 

гнойничковые 

заболевания 

 

8. Контроль за контингентом питающихся, режимом питания и гигиеной приема 
пищи обучающимися 

 

№ 

п/п 

Объект контроля Периодичность 

контроля 

Ответственный 

исполнитель 
Учетно-отчетная 

документация 

8.1 Контингент 

обучающихся 

Ежедневно  Комиссия по контролю за 

организацией и качеством 

питания. Медсестры  

Приказ об 

организации питания 

обучающихся. Списки 

детей, нуждающихся в 

бесплатном питании. 

Документы, 



подтверждающие 

статус семьи 

(многодетная, 

социально-

незащищенная) 

8.2 Режим питания Ежедневно  Комиссия по контролю за 

организацией и качеством 

питания. Медсестры  

График приема пищи, 

утвержденный 

руководителем 

учреждения 

8.3 Гигиена приема пищи Ежедневно  Комиссия по контролю за 

организацией и качеством 

питания. Медсестры  

Акты по проверке 

организации питания 

школьной комиссии 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


